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PREMIUM

ALAKRANA

EXPERTQOS ATUNEROS DESDE 1967

o

echebastar

LOMO DESCONGELADO DE /' """ ALAKRANA

01/ ESPECIE > Thunnus Albacares

02/ ZONA DE CAPTURA (FAO) > OCEANO INDICO OCCIDENTAL - FAO51

03/ METODO DE PESCA > Redes de cerco o izadas

04/ DESCRIPCION > Lomos descongelado, sin piel, sin espinas, sin sangacho
05/ INGREDIENTES > Atun (pescado)

06/ USO ESPERADO > Consumo directo o cocinado

07/ PESO NETO > 2 kg.

08/ VIDA UTIL > 5 dias desde la fecha de descongelacién

09/ CONDICIONES DE CONSERVACION > Refrigerado entre 0°y 4°

10/ TIPO DE ENVASADO > Barqueta en atmdsfera modificada

Te ahorramos la descongelacion. Versdtil lomo de gran tamano, que recibirds ya
descongelado, para que tu elijas el corte que mads te conviene sin ningtn desperdicio.
Podrds convertirte en un experto con los consejos que te ofrecemos en esta web.
Solomillos, sashimi, tartar, tataki... prueba con multiples formatos y triunfa con tu familia
0 amigos.

Ideal para:
« CUALQUIER ELABORACION, CRUDA O COCINADA EN SU PUNTO. CON ESTA PIEZA PODRAS

HACER MULTIPLES PLATOS. RECUERDA QUE UNA RACION SUELE SER 150 G-170 G, ESTO ES
MAS O MENOS DOS FILETES DE ATUN
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~ FUENTE DE GLUTEN ALTO
ACIDOS GRASOS FREE CONTENIDO % o
OMEGA-3 EN PROTEINAS SALVY
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